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Dl;}.:n alieingesienen (Auinchthonen)
Vanetiten Simbens. Im Hubersien

Sadowien der Imsel, bed Wittoria i der Pro-
vinz Ragusa — Afnks 181 mcht mehr weit =,

zer noch ein halbes Jahr Rube in den mar-
kansen, stimmigen Flaschen, bevor sie die-
sen saftigen, schmelzigen Roten freigaben,

Im Dot erinmert er an Schwarzkimchen,

werstromt Aromen von wikrzigen Kriutern

gedethen dic Trauben filr den

-, ind  spasendurchglihter

ungefilierten Labirinta". Er I'\,_ Weinempiehlung JJ Macchin, schwarmem Plef-

wird in Glinze aus der kmfi-
vollen, dunklen Nero-d”Avols-Traube pe-
kelvert und trigt den MNamen des Weinbergs
[he beiden Winper Giusto Occhipinti
und Giambattista Cilia, beide im Haupe-
beru Architekten, sisd bekanmt als Besitzer
des Weingus C0S, wo im Rahmen ihres
Projekts Contrade™ such der | Labirinio™

/wel
T rote

vinifizsert wird. Das Duo mechi ssch seit
1980 um «die heimischen Rebsoren und die
Wiederenideckung des ferrirs threr Reghon
verdient. Das Ll modeme  Erkenninisss
der Weinbersitung mit dem jahrbunderfe-
alten Erbe Siziliens in Eimkiang zu bringen.

Naoch der Emte im Seplember 1999 wur-
de der , Lakirinio™ tn Edelstahl vergoren, 30
Toge ouf den Beerenhduten belassen, und
arschlieBend reiite er 24 Monaie in Barrique-
Flisachen, Danach verordoeten thm die Win-

I DER FEINSCHMECKER 1AL

fer, allerles Gewiirzen und
einen dunklen, rauchig-ristigen Ton, Im
Geschmack findet sich das alies wieder,
eine verfithrerische SilBe wie bei hochrer-
fen schwarzen Kischen machl dea Wen
mm galanten Schmeichier. [ieser mollige
Schmedz wird aher von einer prisenien Sia-
re am Zerilieflen gehindert. Unter der re-
fen, weichen Frischt und dem geschliffenen
Sl birgt der , Labarin™ scin dunkles, mi-
meradisches Geheumnnis,

Sizilianer

Derzeit versachen sie sich bes COS

2u &) Prozent sus Frappato di Vie-
toria in grofen Terrakoitn- Ampho-

ren berciten, wie sinst die Griechen
der Antike. Sichen Monate bleib
dder Weein auf den Beerenhiiuten, da-
nach wird er abgerogen und ahge-
fiillt. Der hellrote Wein  schmecki
deuthich nech sifen roden Kirschen und
Kirschkernen, such Losbeer, Majoran und
gin Perrplion sind dabel. Die Amphoren
(250 und 400 Liter) kommen dbrigens sus
Spanien und sind als Ergebnis langwieriger
Titficleien fiir dissen Fweck optimal ponds
Sie wenden bis zur halben Hohe in den
Boden eingegraben, dasmit der Wein

kel scincr Werdung eme belbmmlb-

che Temperatur hiile. Vorwdirs in dee
Vergangenhet! Madeleine fakirg

T Comirade . Labirimin™ Nera J " Avola
NGT, Prets: ca. € 50; 2003 Cerasinle di
Vintorie ., Pithos = DO, Preis: ¢, € 18,
beide vom Aglenda Agricols OO,

Comize, Sizilten, Itmlien,

Bezugaguellen nenat: VIP Weing
Bochemer Sie 233, 50835 Kidln,

Teel, (221-340 03 94, Fax 34003 §7.
info @ vip-wetne.de

such an cinem Wein namens Fithos™ B2
(griechasch fiir Assphoee ), den sie o '
0 Prozemt aus Nero d' Avols end
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