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DAI BANCHI ALLE VIGNE

E la storia di tre compagni di scuola siciliani. Provarono a fare vino per gioco. Ora, a‘hlal"rttoria,
conducono una cantina che produce oltre 100 mila bottiglie 'anno. E ha una sede nuova di zecca

<o Vit oria (sl sfondo)

m na cantina nata per gioco,
tra compagni di scuola.
Giambattista Cilia (detto Titta),
Giusto Occhipinti e Pinuccia Strano
amavano il vino &, per uno stranc
scherzo del desting, decisero, alla fi-
ne degli anni Settanta, di provarea
farme qualche litro. Affittarono i ter-
reni dei loro padri e raccolsero
grappoli, li piniarono (rigorosarmen-
te con i piedi) e vinificarono venti et-
tolitr. Monostante la loro inespe-
rienza, il prodotio pareva buong.
Cuesto primo successo i porth, nel
1980, a fondare urfazienda che
chiamarona Cos, unendo la iniziali
dei loro cognomi. Con gli anni, | pro-
tagonisti sono rimasti solo due, Tit-
ta e Giusto g, inventiquattro anni,
quelle che allinizio pareva un sem-
plice hobby si & trasformato inuna
splendida realtd vitivinicola,

Oqgoi gli ettari vitati sono venticin-
que e, a seconda delle annate, e bot-
tiglie prodotte oscillano tra le 100 &
e 130 mila. Ma quello che caratte-
rizza la Cos & l'attenzione per il terri-
torio e per i fruthi che sa regalare.
«la nostra é stata una battaglia te-

L'azienda si chiama Cos,
che & poi I'acronimo che

si ottiene unendo le iniziali
tei loro cognomi

sa a datre dignita al cerasuolos, rac-
conta Giusto Occhipinti. «Fino a po-
chi anni fa era infatti considerato un
semplice vitigno da taglio, usato per
far diminuire I'acidita del vini del
MNord. Poi, dal 1988, abbiamo sposa-
to una filosofia di non intervento e di
rispetto assoluto del suolo: abbiamo
smiesso di usare concimi chimici,

nessun lievito selezionato per la tra-
sformazione, additivi chimici prati-
camente esclusi. Tra Faltro, mi infa-
stidisce un po'il grande boom che ha
inviestito il nero d'dwola, perché pen-
siamo sia importants patlare in pr-
mo |uogo del terroive solo in un se-
condo mamento del vitignos.

La nuova sede dell azienda, inau-
gurata lanng scorso, & davvero bel-
lissirna, anche perche | due proprie-
tati, grazie anche alla loro laurea in
Architettura, sono riusciti a restau-
rare con gusto e bravura un magni-
fico casale, che & diventato la nuova
casadiCos, m

Cos
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DA PROVARE

 am | Cerasuolodi

| Vittoria Vigna di
| Vastunaca 2003
Frutto diun taglio
difrappato di Vit-
toria (B80%) e di
nero d'Avola, ha
profumi di ciliegia
e dimelograno
con Lna moderata
acidita. Per nulla
P spigoloso, offre al
palato una bellaintensita e un gra-
devole finale,

PREZZ0 MEDTO TN ENOTECA: & ELRD

Scyri 2001

Un nero d'Avola
affinato per 14
mes! in barrigue,
dal colore rosso
impenetrabile,
con profumi di va-
niglia, di spezie
dolci, di frutta
rossa e di ching; in
i bocea ha una stu-
| | pendaenergiae
potenza, con una ricchezza davve-
ro coimvolgente.

PREZZ0 MEDTO TN ENOTECA: 21 EURD

Vittoria 2002
Anchein questo
casoi vitigniimpie-
gati sonoil frappa-
todiVittoria e il ne-
rod Avola, macon
una predominanza
di questuliimea. Un
prodotto affinato
et un periodo di

: — 15rmesi siainac-
cigin sia in lagno, che regala ottimi
sentori difior e di frutta, con una bel-
la pienezza ed energia,

PREZZ0 MEDTO TN ENOTECA: 12 EURO




