na vigna, un vino, una botti-
glia. In questo trinomio c'a la
filosofia della Cos, un'azienda che
ricade nel territorio della Doc Ce-
rasuolo di Vittaria, La vigna produ-
ce grappoli di Moro d'Avola; il vi-
no, per la prima volta, viene affi-
nato nelle anfore Senza nessun
frattamento estarno; [ bottiglia,
infing, si chiamera Pithas, che in
onore al groco vuol dire proprio
anfora. Lullima scommessa di
Giusto Occhipintl e Giambattista
Cilia (meifa fotoy, affabill ttolar!
della Cos, & proprio questa: il vino
chie non malura in botte perchi lo

Qui il mosto affina nel

le

preferisce un contenitore addint-
tura storico. Pithos annata 2002,
Nero d*Avola in purezza, si trovera
sugli scaffali delle enoteche verso
fing anno. Dice Occhipinti: «ll vino
& la vigna, non & lavaro di canting
ma il frutto di terreni importanti,
Ecco perché, accanto alle nostre
produzioni di Gerasuolo, abbiamo
voluto realizzare questo cru. E un
ving che non sublsce nessun trat-
tamenlo con anidride solforosa,
spesso utilizeata per evitare I'ossi-
dazione. Anche 1a hotles, continua,
af Un intervento estemo. Lo stes-
50 non s pud dire dell'anfora. Ghe

anfore

per il vino vuol dire una sortz di ri-
torno alla terra, Abbiamo girato
tutto il Mediterraneo per trovarg la
lerracotia giusta: Tunisia, Sicilia,
Spagna. Alla fine utilizzeremo an-
fore provenienti da quest'ultimo
Pagses, E il vino? «Dagli assaggi
risulia frutiato, ricco e dotato di
ung spiccata personaliti. Vedremo
il verdetto del consumatoris, con-
clude Occhipinti,

Oy la Cos, cantina con sede a
Vittoria, a pochi passi dall'altopia-
1o ibleo, produce poco pia di130
mila bottiglie, di cui il 60 per cenio
finisce all'estaro.
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