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wicder im Tongefall vergart

Burgenland-Reise

TV-5tar und Weinkenner Harald Krassnitzer verrat seine Lieblingswinzer

Dossier: Winzergenossenschaften - zwischen Masse und Klasse
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50 weitere sind bestelli. Diafiie bentagt dor
Spanser ean Inhr, filr die Terraoota verven
det er Lehm pus drei unberschiedlichen ier
roirs. Eine Amphere ist s sich preswer-
ter ws ¢in Harmgque — der teure Trasspon
aber heht dicsen Yoz wieder il

Die Amphoren fassen jo 00 Lier o
sinel in den sulgeschikneren Sand im Kel
ler ¢imgegraben, ,Wegen der Stank, unges
sudtzl seml sie ein bisschen wackefig®
Der erste Jahrgang in Amphoren war' dé
Jier. Wir wussten nicht, ob auch die.
Ciiinang dorin startfimden oder der Wesn o
dorin reifen sollie”, ernnen sich Claisba,
Kein Unterschicd, nun fadet bereits die
Fermemation in Termacona st 12 s 15
lage alkobolische Giirung, sponten, ohis
Termperniurkontrolle, mit molidichen He
fen. LUind jeden Tag plpeage, das Herum-
terdricken der TrasbenhSule fir irtemsave
rea Bomtaki voi Most unc Tresier
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Fwschen Weilmachien und Neajahr wird
e Amphore mit cinem Edelstahldeckel ver-
schlcssen, er hai ein Spundioch wie eln
Holrfws. Die Trubenschalem bleiben ins-
pesaml stohs bes sishen Monate in der Am-
‘phore, Eea 70 Provent Lofifenchisgken bras-
when ﬁmﬂm Gekifle, Also wunden sof den
Sandboden zehn Zemtincics Kies aufgeschiitier, der
regelmilflis befeuchicr wind.

50 entstedit cinerseits o nadiirhchen Avstsch, undererseits wind dadusch e nintschi-
et Untergrand vermieden. Zudein besita der Kefler hohe Winde, | wie eine Kathadmle”,
wegen der optimalen Lifiriskulation

wilie viele Winzer und aoch viele Weintrinksr sind stk koneertriere Weine dns
Gintidite", stellt Occhipingi fest. | far mich nicht, Mineralithe ist das Wichrigste.* Daber
sei Riesling das Beste unter deén Weiliweinen, Pinot moir bed den Baen - doch bedde
smnd kemne Rebsomen (e das heile Klima auf Sizilien, wo die Nihe zum affikanischen
Kontinent schon deutlich spiirbar i,

WWir wollen aoch keine Soren, de kier nacht besmisch sind. Ein Wedn brauchi einen
Pais®, o Gigsto, Lich kemme von hier, die Rebsomen milssen von hier kimnmen, wmwd
clas muss man schmecken,” Cerauslo di Vittoria heiBi die Appellation, dieerste szl
nische Region, welche die Awszeichnung 3,00 0. eruelt, die hichsie Snife in laliens
Weinhierarchie. Je zur Hilfie besteht der Amphorenwein aus den sutochthonen Rebsor-

ten Nero d” Avola und Froppato. . Prthos™ hoben Titta und Gmsto ihn getusft, das gris-

chische Woet filr Amphore,

[m Jah 20046 {ifbcm sde davon |8 000 Flaschen, sus der Produktbon ies ver-
gangenen Jahres hiasien €5 bis 2o 4 000 werden. Den gleichen Weln gitt es
auch gone truditionell msgehant, Ein meressanter Verglesch - letrierer mil viel
Fillle und sehr weich, der Amphorenwemn mit mehr Siure und Elaginy

e beiden Winzer bitien #u Tisch. Fom Essen - sehr schlicht, aber sehr
kitlich - servieren sae weitere Weine der Ariends: den sortenreinen Frappato
el det Lupo Nero™, wu |00 Prozent mas Nero ' Avols. _Hinomoel umd Ende,
sugl Criusto und meekng nalrlich nich dus deotsche Gencly dieses Numens
Fermentation profitien vo der Lull, der Anshi vem Boden, vom femair Und
imamer wieder kommit das Gesprich sl die Amphoren. | Sic siod das Fi des K
fumbas - siz atmen, nber geben beanen Geschmaek ab
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UMTERBOOENSCHLITE: NUR EIN KLEINER
TEIL DER AMPHOREN RABT AUS DEM
KIESBETT HERVUR, SCHRALIBZVIMGEN AN
DEN DECKELN SORGEN DAFLR,

DASS KEINE LUFT AN DEN WEIN GELANGT




