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DEGUSTATION

DECOUVREZ LE GOUT
DU VIN EN AMPHORES

50 CUVEES POUR ILLUSTRER UNE RESURGENCE

En Génrgic, en Autriche, en ltalie, en Suisse, mais aussi en France, ou elles font leur apparition
dans presque toutes les regions viticoles, les -.lmphures sont en vogue. Les vins issus de ce mode
d’élm'agc* peu interventionniste ressuscitent avec succes une tradition plurimilk’nnir-:.

ette dépustation tent
4 la fois de la décou-
verte, de I'érar des
liewr er de 'anrici-
pation de nouven
polits, qui pour-
raient prendre une
importance considérable dans ['horizon
des arnareurs curieux. Les vins sélecrion-
nés, issus de cing pays ditférents, ont pour
pointoommun d'avoir éoé vinifids ou &e-
viés dans des amphores.

Des résuliats encourageants

La plupart des producteurs désipnent
sous le terme pénérique d'amphore des
CONENANG en terre cuite ; certains |'éten-
dent ain cuves ovoides en béron. O, cere
dépusration confirme que les “oeufs” béton
et les jarres en terre cuite sont deux &é-
ments bien distinets. Par rapport aux auves
{surcour inoa, les " ceufs” permertent d'ob-
tenir des vins plus ronds, moins durs et
surtour moins réduies. Linfluence des
eontenants en terre et plus profonde.

Y a-t-il un goiie, un profil spécifique
Ccommuns auy vins vinifiés dans la terre
auire ? [1 est difficile de parler da saveur.
Disons qu'il existe une impression orga-
noleptique rcurrente, une vibration du
fruit, une impression de fraicheur er de
drodmare en fin de bouche, presque werile,
asser comparable i celle quel’on éprouve
en buvanr de I'zau rafraichie dans un
picher de rerre.

Alore que la plupart des vins d'am-

phores sont élaborés de fagon peu
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Interventionniste, sans intrants ni actions
correctives cenologiques, nous n'avons
que T2 rarement fencontreé de caracténes
ooydarifs ou dévians, Au-deld des godrs,
obijectifs ou acquis, cela plaide en Faveur
de la viabilité du mariage du raisin et de
la terre. Pour heure, nous constatons que
oe sont aujourd bui les vignemns les plus
idéalistes qui confient i I'amphore ks
plus beaux raising, aver des résulrats plus
quencourageants. Lne matiére premidre
médioere non seulement ne se bonifierair
P €N jarme, majs ne sup porterait pas d ére
aurant abandonnde 3 elle-méme,

Des blancs étonnants

5i les vins rouges d'amphores peuvent
étre remarquables, les vins issus de macé-
rarions pelliculaires de raisins blanes se

AMBEMCE. L |ormes ol Konent
dms ks chats du domaine Yiret

dms b Créie, me sont pas sons
rappeler les lkmps oders...

montrent encore plus éton-
nants. D teinte orangée, ils
oftrent une richesse de par-
fums er de sensations qui
déronne au sein d'une pro-
duction mondiake de blanes
standardisés et echniques.
Eien sir, ces vins demnan-
dent un apprentissage,
l'acquisivion de nouveaux
repires. Leur succbs pour-
rait étme accompagné par la
redécouverte des vins mradi-
ronnels péorgiens, passion-
nante nouvelle frondére pour ceux qui
croient avoir mut godrd. Mous encoura-
peons i tefois les producteurs et les mar-
chands i préciser sur leurs étiquerres la
nature exacte du contenant utilisé {jarres
en terre, ceuf héon, erc ).

LES CONDITIONS
DE LA DEGUSTATION

Laz wins oot &cé dégustEs par Plerme Creme @
Alels Goujand le 17 mal 2001 dans = locauwe de
La Revue dovin deFrance. Les EchantilonsSalent
prés=nbés Stiqusttss déoouvaras, par pays, Les
priescnt dormés 3 bt indicatif, catalnes onsss
n'étant pas encone commeancialissas, d'autes
Etant &puisées, d'aumes ancare n'étant pas dis-
panibles an France (virs georglens notammern).




trés beaux résultats, plaidant en faveur de
|la viabilité du mariage du raisin et de la terre.

FRANCE

B DOMAINE
JEAN-CLAUDE LAPALU
BEAUJOLAKS

Winifi& en Jarme, wolld un gamy fin,
au Joli frult crequant, Elanck, qul
révile une tegture d&)3 soyeuss et
patings, Quantieds rés limitses,
Brovilly L'An Fort 2010 : 15/20 »
30 € (710 bowaileséan)

B DOMAINE

AMDRE ET MIREILLE TISSOT
JURA

etta premi&re cuvss rEallsze en
|arre par Stdphans Tissat - un
s3vagnin en surmaturits fermenti
avec ses matidre solides - an-
nonce de grandes chasss, Trouble,
orange, lewin Imposa une matikne
trés dense, tendus, capiteusa,
tannigqus, quirdvile des infleelons
bour & tour fruttdes (abrcot sec),
Epicdes et terreusas, Grande lon-
FUBur, carack&ne hors nomes: une
CUWEE 3 e pas metine entre toutes
les mains.

Arboiz Sawagnin Amphore 2004 ;
16/20 « 42 € (40) bouteilesan)

B LE CLOS ROMAIN
LANGUED DG

Issu @ 95 % de carlgnan Egmppé,
winifié et Elawd un an en jares de

130 Litres, c'est unwin denss,
pulssant, confit, qui, tout en ee-
primant le caractere solaime et
réglissé das tarmalrs schisteuz de
Cabrikres, pardlant & conserder
une réelle finesse. Il retrowve
méme une certaing frafcheaur en
finale, grace notamment & une
Impression gustative de terre
miuillEe, CEja Epuisés, cetie cu-
wée monire unewale intéressante
pour b= futur du Langusdoc, dont
las cuvdes les plus ambitieuses
sont encare trop souvent alour-
dies et séchées par L= bais.
Goteaux-du-languedoc Cabrigres
Phidias 2000 : 12/20 « 15 £ dpui-
sé (250 bouteilez/an|

W CLOS D'UN JOUR
SUD-OUEST

{atie cuvis miste depuls L= millé-
sime 2o0q. Vintfigs en e bEtan
et Elevis en |ames de 130 lires, elle
falt figure dz ploniniire pamni leswins
d'ampharas frangais. La version
2008 estun cahors dense, rdsané,
mals pur, au frutt da myrile sapide
ef nuancE, s net, batl autourd'une
structure tann lqueStinsa, frafche. La
comparalson e la cuiés Un four.
2008 - sersiblment L= méme vin,
mals &levd en fiit - ==t &diflante
cetha demiim présente une axpres-
slon aomatique trés cacaotés et
wanlllEe, une chaleur alcooliqus sz

P Lir2 aussl 'enquéts dz Aeme Oteme surlesvins en amphomes p. o

Les jarres en terre cuite (dolia, kvevri)
Une sensation de fraicheur unique

ualifiées d'amphores, les jarres

en terre cuite (dolia latins ou kvewni

géorgiens) utilisées pour la vinification
ot I'élevage des vins sont en réalité plus
grandes et plus ouvertes. Elles donnent de

slbke, destanins "sucrés” mals com-
pacts, nettemsnt molrs fins et sur-
tout plus secs que caux de 3 cuvés
levEa an tame,

Gahars Un Jour sur Tarre 2008 :
16720 # 13 € {6 500 boutpileséan)

B DOMAINE

D. & P. BELLUARD

SAVOIE

Wirification n jarme de o0 lleres,
£ans soufre ajouts, mise sans filkra-
ton : une taute petite cuvés au
frulté remarquakle, pimpant &t sa-
woursusement pokers, au golt juste
et & l'accreche trés salne, sans ru-
gasits aucuna, La mendeuse pour-
ralt awalr frowve son valsseau vi-
naire d'Electian |

¥in de Savoie Mondeuse 2000 :
16720 = 20 € (45) boutedlestan)

B DOMAINE VIRET

VALLEE DU RHONE

A sud de 1a Orfime, Philipps= Wiret
='est imposé comme (3 téte cher-
cheuse du mouvemant des “ins
d'amphar=s® en France. Lawalsur
de 53 démarche expErimentale est
llustrée par catte s&rie d2wins pro-
fards stvibrants. Les deux rouges
2005 s'Impasentayec Enormement
devitalits, des tanins denses mals
de grands quallté, une sensation
de sucrasitd surprenante pour la
grenache, une trame encare trés
zemée pour l'assemblags. Le zeoc,
winifigen james espagnales, permet
d'apprcier]'@volution d'un win en-
core richemant fuité mais affing et
apalss, subtil dans sa beture com-
me dans ses arfbmes. L= prenache
passerillé, aux accents de misin de
Connthe et da rose fanés, [llustre
brllarmment la possibdité de Eallser
des wins fches en sucres siduals

dans des contanants 2n tere culte,
Les deux blancs, crangés, sont re-
marquablas, Clalrement sudlstes
par l=ur genérmsits solaine, ik s'e-
primenten longusur grace au grain
tannique apport par plusieu s mats
de macération palliculaira. & ce
stade, l= 2009 présente un sumnit
de complexies et de finesse.

Vin de table rouge Delia 3 Terre de
Grenache 2008 : 15,5720 35 €
(2000 bourkiles'ari

Vin de table rouge Dolia Paradis
2000 ; 165720 » 30 € (3 000 bou-
tailear

Vin de table roupz Amphora 2005
16,2720 iEpuisd, mais possibilits de
3 dagustar & domaing)

Vin de table rouge Dolia Passarillé
2008 : 15,520 » 100 € (150 bou-
teils/an|

¥in de table blanc Dolia Paradis 2
2010 : 155720 # 30 € (2 000 bou-
teilsfan]

Vin de table blanc Amphora 2000 :
17720 # {gpuizd, mais posahilid do b
déguster 31 domaing)

SUISSE

B DOMAINE

ALBERT MATHIER

VALAIS

Catt= impartante entrapisa winl-
cole familiale da Salquenen, dans
l= Valaks, a tenté I'sxpénence de
la terre cult en 2009, En rsulte
cet assemblage de e {vieus o
papgevalat=an) et d'ermitage [mar-
sanne|, qui 3 passé sk mals en
kvl gdarglens avant de séjoumer
un an en flts d'acacia @ un vin
orange, armatique, tendu parune
farte acidite, trés long, de grand
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DEGUSTATION

caractére, assez proche des made-
les géorglens.

Salgeszh Ampharen blanc 2008 :
16,5720 = anv. 40 € 2 000 bou-

tailesar]

AUTRICHE

B WEINGUT MUSTER
SIYRE

Conditianns dans la méme bou teila
en grés que celui du domaine Wer
litsch, cevin (Bo % sausignon &l
20 % chardonnay, dowe mals de
macération =n kvewl puls dis mols
i'Blevags en FOE), d'un carctére
aussi entier, esthisn plus facile &
apprclen Le ne est magnifiqus,
I'ensembls complexe &t putssant,
paratemant nef, aux azcents abri-
cotes, mialis, de culr, tou =, fro-
ment, flaurs sauvages.. La matikme,
irés annique, frésvive, s'imposesn
longueir & en langsur, sans sa e
partir d'une rézlle harmonie. Un
sommet parmi les "ins cranges".
Steiartand Erde 2007 : 17 5720 «
27 € 1 B bioutelles/an

B WEINGUT WERLITSCH
STYRE

Cet azsemblage de g0 % de wel-
thiisling =t de 10 % de sawwlgnon
3 fermanté ot mac&m pendant st
maks enkvesr! de Goo s, Orangs,
ped alcoolise (11,57, trés alde, of
ganiqus [Ecurke..) mais doti d'une
rés e profondeur de Frult, Esalutif
'aération, déroutant s cewin mplore
en barcudeur adical les frontizres
du nan-intersenticnnlsme.

Stederland Ampharenwein 2007 :
16720 * (P ot quanibis ron com-
mumigEs)

ITALIE

B GRAVNER
FRIDUL

Par l'exempls de 585 vins, laska
Gradner ast sans douts I'homme
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LES PRECURSEURS

A Cahors et dans la Drome,
les deux pionniers

dens [organizstion des retrouvailas de la Terne cuia &t du vin,

En France, deus domanes pewvert &re qualiiés de précurseurs

Il d'abard = Clos dun Jour de Veronigue et Sbéphane Azsmar,
& Durevel prés de Cahors. i commencisiza une civée elewes an
jermes depuiz ke milésime 2004, Arimé par Alein et Philpps Vit ls
domeine Virst & Saink-Maunca-su-Eygues dang la Dndms, aquark &
|ui effechue =3 premigrs vinification en colia (grandes jarmes souvent
anterrdza) en 2005, Au ravers da deux approchas mée difaremiss,
ceg domaines sank rapidement devenus les réfdrants dane caita
demenche de reappropriation d2 |8 terme cuis vinaire, tadanem che
cun e fil des ans un pefit groupe devigrernors souhaitant expérmen:
bar laviniication stiod [Elevage en amphare, En 5'aseociant avac dss
pofiers pour definir |2 volums, le gabe, | porozite idéale dea come
nantz, &t developper eur production. ces deux domaines s placen
defritvamant su canire du mowvemnent dz 13 renaEsence.

qui @ be plus contribug 3 la résur
gence des vinifications en terre
culte Les deux cuvies que nous
avans golitées ont ferments et ma-
& pendant un an dans des kye-
wi soallés, avant de reposer p=n-
dant trols ans dans de wleux
foudres, Les robes sont cuberiies,
les matisres se déplolent lente-

ment, fches en exiralt sec, tannl-
ques, Intenses, mals plus en nerfs
et en tendons qu'en chair. Les =3
veurs sont complexas, austkres,
£ans aucune exubrance, racinak
rag, parfals terpEnlques ou wan-
dées, Breg posskds un ramctEe
Bplcé et capiteur, Ribolla, un pro-
fil plus acérs. Des vins exigeants,

qul ont {encors] basoln de temps
pour expimer l=ur profondeur,
IGT Venezia Giulia hiance Breg
Anfora 2006 : 1620 » B8 € prix
distributeur (15 000 boutedles/an)
[GT Venazia Giulia bianco Ribolla
Anfora 2006 : 15720 » 58 € prix
distributeur (13 D00 boutedlsatar)

W AZIENDA

AGRICOLA FORADORI
TRENTIN

Emblématique de la région witicola
du Campa Bataliana, siuss au nod
de Trerte, le domaine d'Elisabetia
Foradarl prapase depuls peu trals
cuvdes panellaires viniflées pen-
danthult mals en james espagnalkes
de ggo limes. &u vu des Esulkats,
M M pEUk U 'approw er &t encol-
rager ce cholx de |3 terme culte. La
rouge (oépage teraldago) posséde
un wial golbt de brigue mouillzs, [
et B |3 fols frais 2t riche, herbacd,
palvrd, précis et profondsment
frutté; Le blanc {c8paga nosiola) est
toutaussiremarquablz, Pale malgné
la macération pelliculaime, intensa
tout en rastant a=den, il délivra un
message anomatique mersellluse-
ment naturel, Svoquant la sauge, la
vervelng, lamande gillz=.

IGT Vigneti delle Dolomiti rosas
Sgarzon Teroldage 2000 : 1620 «
&2 € prix distributeur 11 ¥ mag-
rms/an

IGT Vignati delle Dolamiti biance
Fontarasanta Nosicka 2000 17720
* 20 € prix distributeur (€ (00 bou-
teikaan]

B AZIENDA

AGRICOLA CO5

SIGLE

Le rouge (B % nera d'iwola et yo%
frappatod, peu coloré, eprme un
frult de fralse Scrasée des plus af-
frialants. Pour unvin da |'sxtréms
sud de la Sidle, Il 52 mantrz mira-
culeusement digeste, Le blane, 1ssu
du cépage grecanice, atbors una
robe doms plutdt claire malgré una
macératon pelliculaie; pau alon-
L& {117, Il estwif, 38den mEme, da
saveur franche, lEgeement marina



ef terpEnique, Las dew vins, qul
fermentent dans des jarres de
§ 0 Litr=s entermess, procurent 'l m-
pression trés vive d'uns eau pure
rafraichie dans un plcheat de tame.
13T Sicilia bianco Pithes 2008 16720
o 18,50 € 2 000 boutuilasian]

[GT Sicilia rosso Pithos 2000: 1620
X € 25 000 bouwlalesirg

B CASTELLO DI LISPIDA
VENETIE

Situs dans la région des Collines
euganésnnes, pras de Padoue, ce
domaing histongus propoae unwin
blanc &labars de fagon particull-
rement peu Int=reentlonniste, Las
ralsins de tocal friulana fermertent
&t macérent pendant ste mols dars
des doli scellzs, levin soutir est
ensuite remis en dalia pour hult
mils, sans filtratien ni sulfitage.
Cioré =ans B omange, gras, her-
back menthals, micllé, long atwif,
finement amer, cewin s&dult par
50N caractsrs entier, spantané af
harmanieux

|GT Vereto Amphara Bianco 2007 ;
15,520 » 16 € (2 000 boutaikes/an)

GEORGIE

B NIKOLADZE WINES
IMERET

lzsu de deux cEpagss complarites
(70 % tsolikaur, 30 % tsitska), ce
vIn blanc tout A fait remarquakble,
de caul=ur paills, offrs une epres-
slon profonde =t particull&rement
&légante, &voquant 'amande fral
che, la sauge, k calament. Bouchs
saline, grassa mals aérienne, =api-
dibé, harmani= & présance hors du
commun. Elaborde par un minus-
¢k domainz familial représenlatif
des raditlonsvitkoles de la égion
d'lmeretl, 3 l'ausst du pays, catte
e estyin fig= en ralsing entiers
pendant deux semalnes at dlovie
quatre mals en ke,

Imeroti Amphora Wine 2010: 17720
¢ 5 € {1 500 boutelies/an|

B BEADAGONI

KAKHETI

Ambitieuse st modems entraprise
Italn-gEomglenne, Badagonl, en ré
nowant l2s chals da 'abbaye d'iila
werdl, 3 pu développer una gamme
e wins se referant au passe, o la
traditicn, aukeerrl. 51 kevin blanc,
oo plutht orange, da rkatsitell ast
remarquable, complszs, magnifi-
quemnent mi=llg, danse et sapide,
le rouge de sap=ral, pakvrd mals
lisze et sans Bclat, manquewraiment
de canactdre,

Alaverdi Tradition Rkatsiteli &m-
phora white wine 2007 ; 1620
{Prix ot quaniits non communiguss)
Alaverdi Tradition Saperavi Am-
phora red wine 2007 : 12/20 = Prx
of quanths non commimiquds)

W OUR WINE

KAKHETI

(= petit domalnz adepts de b bic
d¢namile, ancienrementoonnu sois
[ ramy de Prince Makasheill Clar,
propase plusleurs cuvsss pancallak
ressinifiE=s trés traditkannellzment :
la ralsin entler fermantea et mackre
Ste mols en ke, una fols Souls,
e win s'affine pendant un an, tou-

LES VINS D’AMPHORES

Jours en kvevrl, L'Echantillon dé-
gustE ne mangque pas de caractire,
c'est | mains que 'on puisse dirs,
[fune couleurambrBe tréssoutenus,
il présente un profil A 12 fols surmiir
etouydatif, awec des notes paniran-
Tes deculr, e cumy, d"sbncot sec et
de quinguina La matire est=iche,
ks tannique, rapsUES, preague Top
pulssante fromme ke nez), el= bous-
il quakque peu b dEquEtateur,
Rkatsiteli Grand cru Taarapi 2006 :
16/ » [Prix 2t guanfités ron com-
muniques)

B PHEASANT'S TEARS
KAKHETI

NE da la rencontre d'un artiste
américain et d'un wigneron géor-
glen, o2 jsune domaine revendiqus
la mise =n waleur du patrimaine
ampelagraphique lecal, Las winifi-
catlons et las Elevages se fant
systématiquemant en kwevrl, Blen
qu'idiesyncratiques, lesvins 58
mantrent irés nats, relativermnent
faclles & comprendrs, La c8pags
blanc mizvans déplaie une gamme
aromatique faszinants (rase, Epl-
cas, thé =arl graw.) § animals,
fanniue, ke, la bouche est plus

Phudees - HaguTewn

QUATRE VINS DAMPHORES A DECOUVRIR

Clos d'un Jowr, Un Jour sur Ters 2008, 13 € ;

Domaine Balluard, vin de Sawoie mondsuss 2009, 20 €
lago Bitarishwili, Chardakhi Chinui 2008, 420 €

Weingut Mustar, Steierland Erde 2007, 27 £

B Coordonnges des producteurs et des disiribubeurs page g8

terrienne, Velouts mals tonlqus,
trés sombre, e rouge de saperavi
propose un frult mor, presque
confit, générsux, sapide, aw ona
Iits humiques etanimalas, Rouge
355 pale le shawkapito se mor-
tre plis lingalre ; son sxpression
est paur'instant dominée par les
tanins et 'acidits,

Pheasant's Tears Misvane Kakhe-
ti 2000 : 15/20 » Epuisé, 30 € pour
lo 2010 {2 000 bouisilessan)
Pheasant's Tears Saperavi Kakhe-
ti 2007 15,5720 » 30 €1 0 00 bou-
telle/an|

Pheasant’s Taars Shavkapito Kart-
fi 2000 ; 14,5720 » 35 £ (Frodction
o cammuniguas)

B WEINGUT NIKA
KAKHETI

Issu d'un microdomaine créé dans
une deszones lesplus qualicatives
de la reglen de Kakhatl (willage
d'inaga, cne Tsarapi) parun jeune
architecte gEangien résidant 3 Ber-
lin, ce win, fermentE quiree jours
puls Elevd diz-hult mols an ke,
affirme une parsennalité manguse,
D'une tatale franchise, acide, trés
dense, trés colord (le saperadl st
in cépage telnturler), son fralt
“idantitale” s"esprime aver beau
coup de tonlcits, d'ezplosivité
meéme, malgré une crtaln: Epals-
sedr de tefure,

Saperavi Nika 2008 ; 16720 « 0 €
(3 750 baukiley'ar

W 1AGO BITARISHVILI
KARTLI

Un tout petit domaine artisanal
dont lewvin, I5su du c8page blanc
chinuri, f=mentz enirz quinz e jours
ef un mals en kvewrd, avant d'étre
El=w dans ces mimes contenants,
puls en cuwe ince Tainte ambrde
plutdt palz, un joli nex de résine
ef de mizl, sa franche @nnicité Lul
conféne une présence tés dynamik-
qii en bauche,

lago's Wine Chardakhi Chinuri
2008 : 16720 » 420 € (1 100 bow
felksan
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